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- MENU A LA CARTE -



- COUVERT -

Knoblauchbrot
€ 5,00

Hausgemachtes Brot
€ 6,50

- VORSPEISE -

Gemischte Wiirste in Pesto-Sauce mit Champignons,
Lauch und Kirschtomaten
€ 10,50

Gegrillte Napfschnecken
P.V.P.

Caprese Salat
€ 15,50

Gebratene , Alheira“-Wurst mit Pilzen und Rtihrei
€ 17,50

Oktopus Carpaccio
€ 18,50

Oktopus in Vinaigrette
€ 18,50

Garnelen “a la Guillo” Stil
€ 19,50

Thunfisch carpaccio mit Sesamkérnern
€ 19,50

Garnelen Tempura mit Chilisauce
€ 20,50
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Thunfisch Tartar mit Mango
€ 22,00

Ceviche vom frischen Fisch mit Mango und Passionsfruchtsauce
€ 24,00

- SUPPEN -

Tagestippe
€ 6,50

Fischstippe
€ 9,50

-NUDELN . RISOTTO UND VEGETARISCHES -

Pilz-Risotto
€ 20,50

Garnelen-Risotto und Ananas
€ 22,50

Rote-Bete-Risotto mit Pilzen und Ziegenkdise
€ 22,50

Limettenrisotto mit in Scheiben geschnittenem Oktopus,
betrdufelt mit gerciuchertem Chimichurri-Ol
€ 24,50

Schwarzes Risotto “Nero” mit Meeresfriichten
€ 28,00

Garnelen und frischen Fisch mit Nudeln
€ 28,00
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- FISCH -

Gegrillter frischer Fisch (auf Anfrage)
P.V.P.

Gemischter gegrillter Fisch (auf Anfrage)
P.V.P.

Filetstreifen vom Degenfisch mit Banane
und Maracuja-Sauce u. Spignat Pliree
€ 24,50

Thunfischsteak mit Sesamsamen, mit
Rote-Bete-Risotto
€ 26,50

Oktopus “Lagareiro-Style” mit
Réstkartoffeln in schale
und Spignat Pliree
€ 27,50
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- FLEISCH -

Ribeye am spiess (Irland)
€ 24,50

Rindfleisch am Spiefs (Filet)
€ 24,50

Confit von der Ente mit Kartoffelptiree
€ 26,50

Confit von der Schweinshaxe mit Stampf Kartoffeln
€ 28,00

Gegrilltes Ribeye (Irland) “ Inn & Art“ mit StifSkartoffel
€ 28,50

Geschmorte Filet-Mignon-Medaillons mit Rote-Bete-Risotto
€ 29,50

Lammrticken mit Spignat Ptiree
€ 30,50

T-Bone-Steak Tartare (500 g), karamellisierter
Ananas und Limettenschale
€ 34,50
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EXTRA BEILAGE: € 5,50

Gemiisesalat aus dem Garten
Gemiise der Saison
Spignat Ptiree
Stisskartoffeln
Hausgemachte pommes frites
Réstkartoffeln in schale
Stampf Kartoffeln
Basmatireis

EXTRA BEILAGE: € 7,50

Rote-Bete-Risotto
Limettenrisotto
Schwarzes Risotto “Nero”
Karamellisierter Ananas mit Limettenschale

- HAUSGEMACHTE DESSERTS -

Flambiert Ananas mit Vanilleeis und Limettenschale
€ 9,50

Passionsfrucht-Créme-Brilée
€ 10,50

Apfel-Crumble im Filoteig mit Vanilleeis
€ 10,50

Schokoladenbrownie mit Keksglasur und Vanilleeis
€ 10,50

Schokoladenfondant und Vanilleeis
€ 10,50

Tiramisu
€ 10,50

Guten Appetit!
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